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Projeto de Lei

Dispde sobre a obrigatoriedade do uso de protetores
salivares em estabelecimentos de autoatendimento
(self service) do ramo alimenticio no Estado de Sao
Paulo, e da outras providéncias.

A ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DO ESTADO DE SAO PAULO DECRETA:

Artigo 1° — Esta lei tem como objetivo estabelecer e garantir, para os estabelecimentos comerciais de
alimentos e para os servigos de alimentagéo de auto atendimento (self service), boas condigdes higiénico-
sanitarias dos alimentos.

Artigo 2° — Os alimentos expostos para o consumo imediato devem estar protegidos contra poeiras,
insetos e outras pragas urbanas, e contra contaminantes oriundos dos consumidores, tais como goticulas
de saliva e fios de cabelo, e também, distantes de saneantes, produtos de higiene e demais produtos
toxicos.

Artigo 3° — Os estabelecimentos comerciais do ramo alimenticio dever&o orientar seus consumidores
acerca das bactérias provenientes da saliva, evitando-se assim, a conversagdo durante o
autoatendimento préximo dos alimentos

Artigo 4° —Torna-se obrigatdrio o uso de protetores salivares para alimentos em exposi¢gdo aos
consumidores, visando a protegdo e a nao contaminagdo da comida por goticulas de saliva exposta em
buffets, garantindo a segurancga alimentar dos clientes.

Artigo 5° — Esta lei entra em vigor na data de sua publicagéo.

JUSTIFICATIVA

Os cuidados com a higiene na manipulagdo de alimentos sdo fundamentais para controlar a
contaminagéo, evitando a formagéo de bactérias e problemas de intoxicagdo e doengas relacionadas ao
consumo dos alimentos. Sdo geralmente causas de contaminagdo dos alimentos a falta de asseio
(cuidados com a higiene), a exposigcdo ao ar livre de alimentos preparados para servir e por fim
instalagbes deficientes e mal cuidadas.

Fazer a correta higienizagado dos alimentos antes do preparo é essencial, isso porque as hortaligas, frutas

e vegetais sdo produzidos no meio ambiente e carregam bactérias, virus e parasitas. Por isso, é
fundamental checar o estado dos alimentos no momento da compra. Esses cuidados devem ser ainda
mais severos com relagdo a carne bovina, frango e peixes. Segundo a Organizagdo Mundial da Saude
(OMS), a intoxicagao alimentar € um problema mundial e crescente. Sdo 582 milhGes de pessoas que
adoecem, e destas, 351 mil morrem por ingestdo de alimentos contaminados. (Disponivel em:
https://www.who.int/. Acesso em: 11/01/2024).
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O homem pode representar um importante veiculo de contaminacdo se nao tomar os cuidados
necessarios. O nariz, a garganta e as méos sao focos predominantes e potenciais de contaminagéo. No
momento em que se espirra ou tosse, por exemplo, os microorganismos presentes no corpo humano se
espalham e podem contaminar os alimentos.

Apenas no Brasil, de acordo com o Ministério da Saude, no periodo de 2007 a 2020, foram notificados,
por ano, uma média de 662 surtos de doencgas de transmissao hidrica e alimentar, com o envolvimento de
156.691 doentes (média de 17 doentes/surto), 22.205 hospitalizados e 152 ébitos. J& com o advento do
coronavirus e a pandemia, em 2020, os brasileiros acabaram mudando para habitos alimentares mais
saudaveis, sendo um destes a implementagdo em massa dos protetores salivares em estabelecimentos
comerciais do ramo alimenticio.

O protetor salivar, em geral, pode ser utilizado por manipuladores de alimentos em cozinhas
profissionais, durante o pré-preparo, preparo e distribuicdo de refeigdes, lanches, nas areas de
confeitaria, entre outros. Ele tem por fungéo de oferecer um conjunto de beneficios, desde a protegédo dos
alimentos, maior higiene aos alimentos em exposigdo e manutengdo da temperatura dos buffets quentes.
Sendo assim, o protetor é especialmente importante em locais com grande circulagédo de pessoas, como
restaurantes e eventos, onde o risco de contaminagao € maior.

Além de sua importancia na seguranga alimentar, o uso de protetores salivares também é uma exigéncia
da Vigilancia Sanitaria em muitas regides do pais. A falta desse equipamento pode resultar em multas e
até mesmo no fechamento do estabelecimento. Entretanto, ainda Ihe falta um respaldo juridico para tornar
obrigatério a presenca dos protetores em todos os estabelecimentos comerciais que possam vir a servir
alimentos destinados ao publico, afim de manter uma maior higiene dos alimentos e uma protecdo contra
a infecgdo alimentar ocasionada por meio de salivas provenientes dos consumidores.

Dada a relevancia de toda a pesquisa desenvolvida e demonstrada a tamanha relevancia das propostas
apresentadas, esperamos contar com o apoio dos nobres pares, no sentido da apreciagédo do presente
projeto.

Mauro Bragato - PSDB
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